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\ des vins du Jura

Nos degustations confirment le talent de

Jean-Luc Mouillard, dont s vins se dis-
tinguent au sommet de leurs appellations :
Crémant du Jura, LEtolle, Cates du Jura et Vin de
Paille | Jean-Luc a repris les 8 hectares de vignes
& familiales en 1991, Il produit des vins précis, tra-
vaillés avec soin, sans excés de bais. Située &
Mantry, la cave du XVI° sidcle est & 25 minutes o’ Arbois. Les vignes sont réparties
slir plusieurs communes comme Nevy-Sur-Sailles ou Chateau-Chalon (0,7 ha), Aidé
par son épouse Annie, et prochainement par leur fils encore au lycée viticole de
Mécon-Davayé, Jean-Luc récolte les fruits de sa travail, Sa renommeée dépasse
(lésormais les frontiéres jurassisnnes : Ies Japanais lui ont acheté ses dernitres
bouteilles de Chateau-Chalon et les Belges sont friands de ses crémants. Un
tomaing & suivre de trés prés | C. Martray b Lire pages 148, 150 et 151.

8.00€

Domaine Jean-Luc Mouillard
Cotes du Jura Chardonnay 2012
Vin blane. Production : 4000 Bouteilles/an.

Avecle millésime 2012, ce vigneron nous rég
encoredelameilleure cuvée de chardonnavta

ton hppellations confondues. Trés belle gestion
e ln maturité et de I’élevage, un style qui se
conlond avec les meilleurs chardonnays de la
L 0le d’Or. Précis et frais dans ses ardmes, la
texture de bouche est parfaite, minérale etracée.
won prix laisse réveur... A encaver absolument
'| ussocier avec des mets nobles comme des
fLrevisses en gratin ou une volaille crémeée.
lwan-Luc Mouillard @ 03 84 2594 30 e 379, Rue du Parron,
W20 Mantry @ domainemouillard@hotmail. fr
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Homaine Jean-Luc Mouillard
| [olle Selection 2011

/I blane. Production : 6000 Bouteilles/an,

20,00 €

Domaine Jean-Luc Mouillard
Cotes du Jura Vin de Paille 2009
\in blanc. Production : 1000 Bouteilles/an.

Ilarbore unerobe cuivrée dorée et désle premier
nezs’identifie commeun paille de grande classe.
On v sent ’harmonie des parfums, quelques
notes de pomme tatin, de caramel, d’abricots
secs. L’alcool estintégré dans cette palette, c’est
la signature d’un grand vin. La bouche libére
une liqueur certes riche mais rendue suave par
ses sucres. Elle laisse, et c’est heureux, une belle
impression de fraicheur, de longueurinfinie. Le
prix est lui aussi d'une douceur angélique !
Associez-le a une créme brilée, des cannelés
bordelais ou pourquoi pas simplementen vin de
méditation, pour le plaisir...
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Domaine Jean-Luc Mouillard
Créemant du Jura Brut
Vin blane. Production : ne

Crémantissu 100 % de chardonnay. Ila 'avan-
tage de réunir tous les atouts par sa finesse de
bulles. son orofil aromatiaue trés pur et cristal-

lin ; le tout dote d’une bouche des plus dyni)
ques. Le dosage faible est aussi une fagon
rendre plus digeste et d’éviter ainsi lourdeur:
mollesse. La dégustation démontre la légitiml
de proposer un tel vin & apéritif avec des guil
geéres au comté, ou en accompagnement (i
poissons fumes. 3

Jean-Luc Mouillard e 03 84 25 94 30 e 379, Rue du Pal ,
39230 Mantry e domainemouillard@hotmail fr

\iemblage de chardonnay & 60 % complété de
1% de savagnin. Judicieux dans sa composi-
10, ce vin est tout en finesse. Il épouse un style
iiderne qui lui apporte de Pélégance et laigse
vii linale une impression agréable trés désalté-
linte. A associer en apéritif avec des bouchées
tuilletees au comté ou un court bouillon des-
virgots d Iail doux et persil,

lnn-Luc Mouillard e 0384259430 e 379, Rue du Parron,
IS0 Mantry @ domainemouillard@hotmail fr
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